
別　紙
丹波たんなん味覚まつり出店者　黒枝豆出荷ルール

（１）「ＪＡ丹波ささやま特産栽培ごよみ」にもとづいて生産された黒枝豆を出荷すること。
（２）下記の結束方法に従い、ごみや変色したものを取り除いて出荷すること。
	枝豆の結束方法

	①黒枝豆を根本から切り取って収穫する。
②葉を取り除き枝とさやだけにする。

③２株を上下交互にして株をまとめる。

④株の長さを５０㎝程度にまとめ、株の根本の茶色い部分を切り落として、２ヶ所をひもでくくる。

⑤販売時には水分が蒸発するため、結束時は１．２㎏を目安にする。
　販売時の表示は「１ｋｇ」とする。
⑥産地表示（「商品名」、「生産者（氏名等、住所）」、「販売者（氏名等、住所、連絡先）」を明記）した荷札（エフ）等を付けて出荷する。
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　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　約５０㎝

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　重さ１束１．２㎏以上




（３）束を早くから作り置きせず、新鮮なものを出荷すること。質量不足、品質不良のものを出荷しない。
（４）生産地等の表示を必ずすること。
別　紙
丹波たんなん味覚まつり出品品目表示ガイドライン
１．丹波篠山市に拠点を置く農商工業者が提供する農産物等及びその加工品であること。
２．次のとおり、当地域の商品である事を示す生産地等の表示があること。
【一次産品の場合】
	商品名
	黒大豆枝豆
	
	

	生産者
	氏名等

住　所
	篠山太郎

丹波篠山市北新町41
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	丹波篠山産であること

	販売者
	氏名等

住　所

電話番号
	丹波篠山商店
丹波篠山市北新町97
079-123-4567
	
	


【加工品の場合】

	商品名
	黒大豆の煮豆
	
	

	生産者
（原材料）
	氏名等

住　所
	篠山太郎

丹波篠山市北新町41
	[image: image9.emf]



	丹波篠山産であること

（一部使用も可）

	加工者

（製造者）
	氏名等

住　所
	篠山加工組合

丹波篠山市二階町58-2
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	いずれか１つ以上は
丹波篠山市の事業者であること

	販売者
	氏名等

住　所

電話番号
	丹波篠山商店

丹波篠山市北新町97
079-123-4567
	
	


３．その商品の販売に必要なJIS法・JAS法等の法律の基準を満たしていること。
４．最適な運用体制を構築するため、以上の運用方法を変更することがあります。
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