
　食文化センター（調理室）のご利用についてのお願い

〈準備〉＊上靴をご持参いただき、必ず履き替えてご入室下さい。
（スリッパ・ケミカルシューズは滑りますので、ご遠慮下さい。）

＊衛生のために調理室後方で、爪ブラシ、手洗いをお願いします。

＊調理台流しに水切りネットをセットして下さい。
（使用済み排水溝ネットを捨て、準備室の調理台下の新しいネットをつけ代える。）

　　※　排水溝には絶対にゴミ・油を流さないで下さい。
　　　　　（油は固めてゴミに入れるか、廃油缶にお願いいたします。）

　　　

〈調理〉＊ザル、ボール、バット、フライパン等は準備室、
　鍋類は調理台の下、その他調理器具、食器類は調理室内にあります。

　　　　　各器材の使用後は元の場所に整頓して戻してください。

＊ふきん（タオル）・台拭き用に分けてお使い下さい。

〈片付け〉＊使用した調理器具類は下記のように片付けて下さい。

　　陶器の食器類 乾燥機に入れる 乾燥後元の
　　コレール(白い食器） 棚へ返す
　　耐熱容器等

　　お椀、箸、スプーン、
　　急須、調理小物全般、 しっかり水気を 元の棚へ返す
　　ボール、ザル、鍋、 ふきんで拭く
　　フライパン等

　　菜ばし、巻きすのこ、 しっかり水気を 　　　 緑の水切りカゴへ緑の水切りカゴへ
　　すりこぎ、すり鉢等 拭く 　　　　事務局が完全乾燥後片付けます。

＊オーブン、電子レンジをご使用されましたら、天板、庫内に汚れが
　残っていないかを確認して下さい。

＊コンロ台は台ふきんで拭き、五徳をはずし汚れを落として下さい。

＊流し台には残菜・水気を残さないように拭いて下さい。

＊ふきん、台ふきんは汚れを落とし、洗濯機で洗い、干して下さい。

＊掃除機、ほうき、モップで床を掃除をして下さい。

＊指定ゴミ袋を各自持参し、分別し、ゴミステーション（屋外）
  に置くかお持ち帰り下さい。

　（　段ボール、発砲スチロールはゴミ袋に入れて捨てるか、持ち帰り願います。）

〈最後に〉 ガスの元栓、電気、空調等、再度確認して、ご退出下さい。



　　　　食文化センター（調理室）利用報告書

令和

　年　 月　 日（　　）

※　ご利用された調理台に印をつけて下さい。

　　調理実習台　１台　１，０００円

　　冷蔵庫　　　１台　　　５００円

＊冷蔵庫のご使用について

・冷蔵庫の使用は、１台 ５００円/1回です。

・食材の保管は通用口横の冷蔵庫を使用する。

・冷凍食品の保管はできません。

　いただく場合があります。

・事前に使用可能か確認と申請をしてください。

 （前日から当日までの使用）

・事前の保管は１日のみとします。

・利用状況により、お断り・制限をさせて

有　・　無
利用人数 　　　　　　　人

　　　　　　　　台調理台使用数

：　　～　　：

代表者名

連 絡 先

 冷蔵庫使用

利用目的

使 用 日

団 体 名

使用時間



冷蔵庫食材保管について

令和　　　年　　　月　　　日

　　中央公民館　　　　　様

代   表  者  名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 

連     絡     先                                                                         

調 理 室 利 用 日 令和　　　年　　　月　　　日（　　）

保   管  期  間

                        　　　　　　　　 　　月　　　日（　　）　～　利用日まで

費　　　　　　用 ５００円/１回 　　　　　　　　　　　　　　　円

　　中央公民館・四季の森生涯学習センター・調理室内通路側冷蔵庫に、調理に
　使われる食材を保管させていただきます。
　　使用にあたり、下記の要項を遵守いたします。

　　記

① 使用の許可条件として、原則調理実習室の利用があることとします。

② 保管については、原則前日１日とします。

③ 保管場所は、通路側冷蔵庫とします。

④ 保管に関しての一切のトラブル（冷蔵庫の機能的トラブル以外、食品の
品質低下・感染・紛失・破損など）は利用者において責任を持ち、公民館
には迷惑をかけません。万が一の場合、速やかに報告します。

⑤ 利用にあたり、冷蔵庫等の破損に関しては、弁済します。

⑥ 調理室の利用状況により、利用を断られたり制限された場合は
いかなる場合も速やかに従います。

⑦ 利用後は、全てを速やかに撤去します。

利 用 団 体 名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　


